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40° Evento:Mosca,16 Aprile  2019 
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Data Evento:  Mosca, 16 Aprile 2019  - Ore 18,30 – 23,30 

 
 

Ristorante PiNzeria by Bontempi 
Shlyuzovaya Emb., 4, Mosca 115114 



 
Responsabile Progetto Wine & Food Made in Italy  Giorgio  Valentino 
Esperto e Sommelier di vino      Dmitry   Fedotov 
Interprete ufficiale evento      Elizabeth Rassamakhina 
Chef         Valentino Bontempi 

 

 

 

Nominativi con  categorie ospiti 
 

Valentino Giorgio     W & F Made in Italy 
Dmitry Fedotov     Esperto di Vini      
Elizabeth Rassamakhina   Interprete        

          Gianantonio Paiaro    Titolare  Tenuta La Valle 
          Francesca Mannucci     Tenuta La Valle export manager 
          Rosalina Bovo                       Titolare  Tenuta Commenda Magistrale 
          Veronica Bruno     Figlia 
          Nariner  Bagmanyan    Titolare    Asti Group     
           Svetlana Politova     Importatore    LADOGA       

Fedor Zherbin         Importatore    SPIRIT CLUB        
Nelson Allahverdyan     Importatore    SPIRIT CLUB  
Alexsander Berdnicov                  Importatore     G GRAPE.HI 
Alla Absalyamova  + 1    Rivenditore      IQ WINE       

          Maya  Sheremeteva                Rivenditore     IQ WINE       
Igor Chepkasov     Presidente Moscow Whisky Club 
Elina Denisova     Sommelier di Mosca            
Ilya Dvoryankin Vinomanoff   Sommelier Pirogi vino I gus    
Galina  Anokhina      Sommelier Pirogi vino I gus    
Olga Semenishcheva     Giornalista   RIVISTA  ITALIA 
Igor  Sakharov           Giornalista   Didgestiv     
Tatiana Schors      Winemaking Black sea wine       
Vitaly Meruschev    Winemaking Black sea wine   
    

    

Dove: 
In uno dei Ristoranti più prestigiosi a Mosca, Ristorante by Bontempi 
con il titolare uno degli chef più importanti a Mosca da più di venti anni, titolare di 
cinque ristoranti, e con venti  in società nella Federazione Russa. 
 
Presentazione Aziende agli ospiti, e alla stampa 
Ogni ospite avrà una scheda Wine Tasting, il tutto coordinato dall’esperto dei vini  
Dmitry Fedotov, accompagnato da ottime pietanza Azienda Tenuta La Valle. 
 
 

Le Aziende: 
Tenuta Vina Cattunar                           ( Regione Istria Croata )  
Tenuta La Valle                                   ( Regione Veneto )  
Tenuta Commenda Magistrale   ( Regione Puglia ) 

 

 



Il Menù: 
 
 

ENTRE’ 
 

BRINDISI DI BENVENUTO CON SPUMANTE DI MALVASIA SENATOR ( Az. Cattunar ) 
 
 

TASTING  OLIO EXTRAVERGINE  DI OLIVA 
  

FOCACCINE DI PINSA         
Olio  Extravergine di Oliva Armonico d.o.p. ( Az. Commenda Magistrale ) 
 

 
ANTIPASTI 

 

VINO  : Rosato del Salento   ( Az. Commenda Magistrale ) 
 

Filoncino  di pane : 
Con Aglio Basilico  e Olive e Capperi ( Az. Tenuta La Valle ) 
  
 

ASSAGGINI   DI PASTA  IN DUE PORTATE 
 

VINI: Malvasia terra nera  ( Az. Cattunar )     
 

Strozzapreti  al grano duro, con Sugo al Pesto e Pistacchio ( Az. Tenuta La Valle ) 
Penne rigate al grano duro, con Sugo Arrabbiata   ( Az. Tenuta La Valle ) 
 
 
 
 

PATE’ DA CONTORNO 
 

VINI:  Negramaro ( Az. Commenda Magistrale ) 
 

Filoncino  di pane : 
Con Patè di cipolle dolci  -  Patè con Pomodori secchi – Patè di Olive nere  ( Az. Tenuta La Valle ) 
     
 
 
 
 

SECONDO 
 

VINI: Terrano  ( Az. Cattunar ) 
          Primitivo del Salento  ( Az. Commenda Magistrale ) 

 

Galletto alla diavola, con patate  in forno, con contorni di cipolle , pomodori secchi e olive nere. 
 
 
 

DOLCE 
 

VINO:  Spumante di Malvasia  Senator ( Az. Cattunar ) 
Tortino  Sacher 
 
 
 
 

ACQUA NATURALE FERRARELLE 
Tè / Caffè 
 
 
 



 
 

Москва 16, Aпреля 2019 
 
Оценочная шкала:  
95- 100 Классика: великое вино 

90-94    Потрясающе: вино с превосходным характером и стилем  

85-89    Очень хорошо: интересное вино 

80-84    Хорошо: качественное вино 
 
 
 
 
 
 

 

№ Название компании и вина Регион Сорт      % Оценка 

 
1 
 
 

 

Vina Cattunar Spumante 
Senator  Malvasia d’Istria 

 
 

Истрия Хорватия 

 
 

Мальвазия 100% 

 
 
 12,00 % 

 
 

88 

 

 
 
 

 

 
 
 
 

 
EXTRA VIRGIN 
 
оценка : 
1- особенное 
2- обычное 
3- простое 
 
 
 
Продукт 
 

 
 
 

 

 
Дегустация  

 
 

название компании 

 
 
 
 

    
  OLIVE OIL  

 
 
 
 

 
 
 
       
 

     
Сорт 
 

 
 
    
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
Оценка 
 
 

 

 
 
 

 
 
 
 

 
Az. Commenda  Magistrale 
OLIO EXTRAVERGINE DI 
OLIVA  ARMONICO  D.o.p. 

 

 
 

Апулия 

 
 

Франтояна,Челлин

а,Коратина,Ольяро

ла,Леччино 

 
 
   
особенное 

 
 
 

speciale 
 
 

№ Название компании и вина Регион Сорт      % Оценка 
 
 

2 
 
 
 

 
Az. Commenda  Magistrale 
Rosato del Salento   I.g.p. 

 
 

Апулия 

 
Негроамаро  

Черная Мальвазия 
Примитиво 

 
 
 12,00 % 

 
 

87 

 
 

3 
 
 
 

 

Vina Cattunar  
Malvasia d’Istria Terra Nera  

 
 

Истрия Хорватия 

 
 

Мальвазия100% 

 
 
 13,00 % 

 
 

89 
 
 



 
 
 

4 
 
 
 

 

Az. Commenda  Magistrale 
Negramaro del Salento I.g.p. 

 

 
 

Апулия 

 
 
НЕГРОАМАРО 
             100% 

 

 
 
 13,00 %  

 
 

    88 
 

 
 
 
 

5 

 

Vina Cattunar  Teran 
 

 
 

Истрия Хорватия 

 
 

Террано 100% 

 
 
 13,00 % 

 
 

94 
 

 
 
 

6 
 
 
 

 

Az. Commenda  Magistrale 
Racemus  Primitivo  del 
Salento  I.g.p. 

 
 

Апулия 

 
 

Примитиво 
 100 % 

 
 
 14,00 % 

 
 

90 

 
 
 

7 
 
 
 
 

 

Vina Cattunar Spumante 
Senator  Malvasia d’Istria 

 
 

Истрия Хорватия 

 
 

Мальвазия 100% 

 
 
 12,00 % 

 
 

90 

 
 

Дегустацию провели: 
Джорджио Валентино,              Wines and Food Made in Italy  
Дмитрий Федотов,     Независимый винный клуб,                    

 
 
 
 
 

Feedback: 
Ottima serata, oggi c’erano come sempre, delle “ chicche “ prodotti eccellenti, grande entusiasmo da parte 
degli amici, ospiti e importatori, alla degustazione di tutti i prodotti. 
 
Risultato buono ottenuto con il Tasting Olio Extravergine di Oliva, Azienda Tenuta Commenda Magistrale,  
la quale  ha ottenuto come voto giudizio speciale, per la  qualità.  
 
Ottimi i prodotti dalle paste, i sughi, i patè, dell’Azienda Tenuta La valle. 
 
Ottimo lavoro svolto dallo staff di Bontempi, per la 40° Edizione di Wine &  Food  Made in Italy nella Città 
di Mosca. 
 
Un ringraziamento personale al mio amico Dmitry, e un doveroso ringraziamento a Elisabetta per il supporto 
di traduzione. 
 
Un ringraziamento alle aziende, con la presentazione dei prodotti per il mercato russo, speriamo che il lavoro 
svolto porti degli ottimi risultati. 
 
 
 
 
 

Wine & Food Made in Italy 
Valentino Giorgio  


