
 

 
 

          Ha presentato, il 34° Evento: 
“FRIULI FUTURE WINES VII”  

 AZIENDA: CASTELLO DI RUBBIA 
 

Mosca,12 Dicembre 2017 
Ristorante IQ Wine 
Leningradsky Avenue 72 blb 1 

 

 

 
 

 
 

 

 
“FRIULI  VENEZIA GIULIA 3   2016/2017”  



   Report  Finale 

 

Incontri  personalizzati  B2B,  per l’Importatore I Q WINE 
 

   Data Evento:  Mosca, Martedì, 12 Dicembre  2017 – h.15,30 – 18,00 
 

Ristorante  " IQ Wine Intelligent shop & bar " 
 

Responsabile Progetto Wine & Food Made in Italy  Giorgio  Valentino 
Coordinatore  Sala      Fedor Zherbin 
Esperto e Sommelier di vino      Dmitry   Fedotov 
Interprete  ufficiale evento      Elizabeth Rassamakhina  
Collaboratore         Pavel   Rasin 

Nominativi e categorie ospiti  Wine Tasting  
 

Fedor Zherbin         Importatore     IQ WINE       
  Alla Absalyamova      Importatore  Vintage – M    
  Maya  Sheremeteva                Collaboratore  IQ WINE     
Solovyov Alexander    Ospite privato Vip IQ WINE    
Solovyeva Darya     Ospite privato Vip IQ WINE    
Panaev Dmitry     Ospite privato Vip IQ WINE    
Balko Sergey     Ospite privato Vip IQ WINE    
Anna Kashnikova     Ospite privato Vip IQ WINE    
Ken Larissa      Ospite privato Vip IQ WINE   

 Panshin Alexander     Ospite privato Vip IQ WINE    
Barybin Elizabeth     Ospite privato Vip IQ WINE    
Svetlana Velikanova    Scuola Sommelier Wine People      

 Eugenio Kundin     Ass. Russia Italia      
  Ilya Nikolaevich Vinomanoff   Sommelier Pirogi vino I gus    
  Alexander Zhurkin    Chef Pirogi vino I gus    
  Igor  Sakharov           Giornalista  Didgestiv                  
  Caterina Solomatina      Sommelier       
  Tatiana Longinova     Manager Dapex      
Elizabeth Rassamakhina    Interprete       

  Valentino Giorgio      W & F Made in Italy     
  Fedotov Dmitry      Esperto di Vini Independent  

 
 

La degustazione seduta è stata predisposta  in prevalenza per i clienti vip dell’importatore, 
coordinata come sempre, dall’esperto vini Dmitriy Fedotov, è stata predisposta una scaletta  
per  i prodotti in degustazione con i  vini del Carso, il tutto accompagnato da pietanze per la 
degustazione. 

 

                             I Vini: 
Vitovska 2014 
 Malvasia2015 

2011 Malvasia Cadenza d'inganno      



Azienda   
 

 
 12 декабрь 2017 
 
 

Оценочная шкала:  
95- 100 Классика: великое вино 
90-94    Потрясающе: вино с превосходным характером и стилем  
85-89    Очень хорошо: интересное вино 
80-84    Хорошо: качественное вино 
 

 

№ Название компании и вина Регион Сорт   % Оценка 

 
1 
 
 

 

Vitovska  2014    

 
Фриули Венеция 

Джулия 

 
 

Vitovska 100% 

 
 
12,50 

 
  
    90 
 

 
2 
 
 

 

Malvasia  20145   

 
Фриули Венеция 

Джулия 

 
 

Мальвазия 100% 

 
 
13,00 

 
 

92 
 

 
3 
 
 

 

Malvasia  Cadenza d'inganno   
2011    

 
Фриули Венеция 

Джулия 

 
 

Мальвазия 100% 

 
 
14,50 

 
 

95 

 
 

Fine Lavori 
Feedback: 
Nel pomeriggio ottima degustazione, con prodotti  autoctoni del territorio del Carso Triestino, 
grande entusiasmo da parte degli ospiti e dell’importatore, ottimo il lavoro svolto dallo staff di 
IQ WINE. 
   
 
Дегустацию провели: 
Джорджио Валентино,                 Wine & Food Made in Italy 
Дмитрий Федотов,                Независимый винный клуб,  
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