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Ristorante  “ PiNzeria by Bontempi ” - Indirizzo: Берсеневская наб., 12 стр.1 
 

Responsabile Progetto Wine & Food Made in Italy Srl  Giorgio  Valentino 
Chef         Valentino Bontempi 
Esperto e Sommelier di vino      Dmitry   Fedotov 
Interprete  ufficiale evento      Elizabeth Rassamakhina  
Fotografo  ufficiale evento     Kostantin Rybalko  
Collaboratore         Pavel   Rasin 

 
Nominativi e categorie ospiti  Wine Tasting  

Svetlana   Politova     Importatore Marin Express    
Alla  Absalyamova      Importatore Distributore   IQ WINE  
Anna  Fedonova     Importatore  Titolare  IQ WINE 
Alex  Akindino     Importatore  Direttore IQ WINE   

   Fedor  Zherbin         Importatore  Direttore Generale  IQ WINE  
  Yuri  Mikhailovich Pidkovich    Direttore  Generale Aromatniy mir   
Vitali  Strizhak     Importatore Aromatniy mir    
Julia  Sedykh        Importatore  Food World             
Nariner Bagmanyan     Titolare Asti Group     

         Elina Denisova     Sommelier di Mosca Esperta  Vini   
         Anna Popkova           Giornalista  Esperto Viniitaliano.ru       
         Pavel Popkov            Giornalista  Esperto Vino-eda.ru   

Igor  Sakharov           Giornalista  Esperto Didgestiv.ru                
         Olga Semenishcheva     Associazione di Sommeglier di Russia  
        Vladimir Tsapelik      Presidente Independent Wine 

Elizabeth Rassamakhina    Interprete e Importatore  
Valentino Giorgio      W & F Made in Italy Srl 
Dmitriy Fedotov     Esperto Vini  
Kostantin Rybalko     Fotografo  
Paolo Corso      Direttore Azienda Borgo Conventi 
Angelo Castino      Titolare  Azienda Castino  
Valentina Fagiano     Export Manager Azienda Agroalimenta 

 
La degustazione seduta è stata coordinata come sempre, dall’esperto vini Dmitriy Fedotov, 
abbiamo predisposto una scaletta  per  i prodotti in degustazione, per un totale di 21 tipologie 
di  Vini, poi  una degustazioni mirata per l’Olio Extravergine di oliva, il tutto accompagnato 
da piatti predisposti da Bontempi. 
 

Le aziende presenti hanno provveduto a relazionarsi con gli ospiti intervenuti. 

 
 



Il Menù: 
Si inizia con…Prosecco Naonis, Spumante Ribolla Gialla Naonis, Spumante Brut Humar 

… per proseguire con…  
la degustazione Olio Extravergine d’Oliva Azienda L’Essenza di Puglia 

focaccine assortite,con peperoni arrostiti e lardo pepato 
Si accompagna con i  vini :  

Chardonnay del Piemonte, Friulano Collio,  
Pinot Grigio Isonzo, Petit Manseng, Grignolino 

 

… il primo…  
Maccheroncini ai frutti di mare 

Il piatto si accompagna con i  vini :  
Pinot Grigio, Arneis Roero, Bellone, Sauvignon Doc Collio 

 

… per proseguire con…  
la degustazione abbinamento formaggi e salse, Azienda Agroalimenta 

Parmigiano, Mozzarella,Burrata 
Salse: 

Senapata di arance, Senapata di pere, Golosità di zucca e zenzero,  
Golosità di fragole e aceto balsamico, Golosità di pomodoro, 
Fragole e aceto balsamico, Mostarda di frutta  mista, 
Golosità di peperoncino rosso, Confettura di visciole. 

                     Si accompagna con i vini :  
Merlot, Refosco p.r., Tempranijo 

 

… il secondo…  
Guanciale di manzo al vino rosso, in brasato 

      Il piatto si accompagna con i vini :  
                               Barbera Superiore, Mater Matuta, Barolo 

 

… senza dimenticarci dei dolci, per concludere …  
I prodotti da forno, Azienda Agroalimenta 

Tronchetti pera e cioccolato, Baci di dama, Lingue di gatto, Biscottoni con uvetta 
Panettone classico, Panettone albicocca e cioccolato bianco, Panettone frutti di bosco 

Si accompagna con i vini :  
Spumante Jadèr Couvèe Brut, Moscato dolce del Piemonte,Grappa di Barbera Castino 

   Caffè 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 

  Aziende e  prodotti : 
 
 

REGIONE : Friuli Venezia Giulia  
Azienda Viticoltori La Delizia: 
I Vini : Prosecco Naonis, Spumante Ribolla Gialla ,Spumante  Jadèr  Couvèe  Brut 
 

Azienda Tenuta Borgo Conventi: 
I Vini : Sauvignon Doc Collio, Pinot Grigio Isonzo  Doc , Refosco p.r.Isonzo   
 

Azienda  Agricola Humar: 
I Vini : Spumante Brut, Pinot Grigio Collio , Friulano Doc Collio, Merlot Doc Collio   
 
 

REGIONE : Lazio   
Azienda Casale del Giglio: 
I Vini : Bellone, Petit Manseng, Tempranijo, Mater Matuta 
 
 

REGIONE : Piemonte  
Azienda Castino F.lli :   
I Vini : Barolo , Barbera superiore, Grignolino,  Arneis,  Chardonnay ,  
Moscato, Grappa di Barbera            
                          

 Azienda Agroalimenta : 
 Le Salse: 
Senapata di arance, Senapata di pere, Golosità di zucca e zenzero, Golosità di fragole e aceto 
balsamico, Golosità di pomodoro, Fragole e aceto balsamico, Mostarda di frutta  mista, 
Golosità di peperoncino rosso, Confettura di visciole. 
I prodotti da forno :  
Tronchetti pera e cioccolato, Baci di dama, Lingue di gatto, Biscottoni con uvetta 
Panettone classico, Panettone albicocca e cioccolato bianco, Panettone frutti di bosco 
 
 

REGIONE : Puglia   
Azienda Olio L’Essenza di Puglia: 
Olio Extravergine di oliva Dop  
 
 
 



Оценочная шкала:  
95- 100 Классика: великое вино 
90-94    Потрясающе: вино с превосходным характером и стилем  
85-89    Очень хорошо: интересное вино 
80-84    Хорошо: качественное вино 
 

 
 

№ Название компании и вина Регион              Сорт   % Оценка 
1 La Delizia   Naonis  Extra Dry 

Prosecco DOC 
Фриули 
Венеция 
Джулия 

 
Глера 100% 

 
11,00 

 
92 

2 La Delizia   Naonis  Spumante 
Ribolla Gialla 

Фриули 
Венеция 
Джулия 

 
Риболла Джалла 100% 

 
11,50 

 
94 

3 Azienda Humar  
Spumante Brut 

Фриули 
Венеция 
Джулия 

 
Шардоне 100% 

 
12,50 

 
89 
 

4 Azienda Castino F.lli 
Chardonnay del Piemonte 

 
подгорный 

 
Шардоне 100% 

 
12,50 

 
87 
 

5 Azienda Humar  
Friulano Doc Collio 

Фриули 
Венеция 
Джулия 

 
Фриулано 100% 

 
13,50 

 
90 

6 Tenuta Borgo Conventi   
Pinot Grigio Doc Isonzo, 

Фриули 
Венеция 
Джулия 

Пино  серый 100%  
13,00 

 
92 
 

 
7 

Azienda Casale del Giglio  
Petit Manseng  Igt   

 
Лацио 

 
Пти Мансан 100% 

 
13,50 

 
90 
 

 
8 

Azienda Castino F.lli 
Grignolino d’Asti 

 
подгорный 

 

 
Гриньолино 100% 

 
12,50 

 
91 
 

9 Azienda Humar  
Sauvignon  Doc Collio 

Фриули 
Венеция 
Джулия 

 
Совиньон 100% 

 
13,50 

 
91 
 

10 
 

Azienda Castino F.lli 
Roero Arneis 

 
подгорный 

 
Арнеис 100% 

 
12,50 

 
93 
 

 
11 

 

Azienda Casale del Giglio  
Bellone Lazio IGT 2015 

 
Лацио 

 
Беллоне 100% 

 
13,50 

 
92 
 

 
12 

Tenuta Borgo Conventi   
Sauvignon  Doc Collio 

Фриули 
Венеция 
Джулия 

 
Совиньон 100% 

 
13,50 

 
91 

 

13 
Azienda Humar  
Merlot   Doc  Collio   

Фриули 
Венеция 
Джулия 

 
Мерло 100% 

 
13,00 

 
89 
 

 

14 
 

Tenuta Borgo Conventi   
Refosco p.r.  Isonzo  Doc      

Фриули 
Венеция 
Джулия 

 
Рефоско даль  
Педунколо Россо 100% 

 
12,50 

 
88 



 

15 
 

Azienda Casale del Giglio  
Tempranijo Igt  

 
Лацио 

 
Темпранильо 100  % 

 
15,00 

 
88 
 

 
 
 
 

16 

 
 
 
 
 
 

Azienda Castino F.lli 
Barbera  Superiore 

 
подгорный 

 
Барбера д’Асти 100% 

 
14,00 

 
93 

 

17 
Azienda Casale del Giglio  
Mater Matuta Igt  2013 

 
Лацио 

 
Сира 85 %  
Пти Вердо 15% 

 
14,00 

 
95 
 

 

18 
 

Azienda Castino F.lli 
Barolo del Vasto 

 
подгорный 

 
 Неббиоло 100% 

 
14,00 

 
90 
 

 

19 
 

La Delizia   Naonis   
Jadèr Couvèe Brut  

Фриули 
Венеция 
Джулия 

 
Глера   80% 

Риболла Джалла 20% 

 
11,00 

 
90 
 

 

20 
Azienda Castino F.lli 
Moscato La Mandorla 

 
подгорный 

 
Москато д’Асти 

100% 

 
  5,50 

 
90 

 
 

21 
Azienda Castino F.lli 
Grappa di Barbera  

 
подгорный 

 
Барбера д’ Асти 

100% 

 
50,00 

 

88 
 
 
 

 

 
 

EXTRA VIRGIN OLIVE  DOP  OIL TASTING 
Оценочная шкала : 1- отличное - 2- среднее - 3- простое 

 
№ Company and name  Region               Variety  Rating 

 

 
1 

Azienda L’Essenza di Puglia       
Carovigno Puglia fruttato leggero  

 
Апулия 

 
Олеарола Салентина  
100% 

  
1 
 

 
 
 

Дегустацию провели: 
Джорджио Валентино,   Wines and Food Made in Italy Srl 
Дмитрий Федотов,     Независимый винный клуб, 

 
 

Fine Lavori 
Feedback: 
Ottima degustazione, con prodotti eccellenti, grande entusiasmo da parte degli ospiti,   
per l’ottimo lavoro svolto dallo staff di Valentino Bontempi. 
Ottima  l’adesione degli importatori  e addetti ai lavori per la  partecipazione alla   
32° Edizione di Wine &  Food  Made in Italy Srl nella Città di Mosca. 
I migliori  auguri di Buone Feste a tutti, e che il 2017 ci porti i frutti per il lavoro svolto. 
 
 

                                                  Wine & Food  Made in Italy Srl 
                 Valentino  Giorgio 


