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 “ Le Eccellenze del Territorio ” 

 

31° Evento: Mosca,29 Giugno 2016 
 
 
 



Incontri  personalizzati  B2B 
 

Data Evento:  Mosca, Mercoledì  29 Giugno 2016 
 

Ristorante  “ PiNzeria by Bontempi ” - Address: Берсеневская наб., 12 стр.1 
 

Responsabile Progetto Wine & Food Made in Italy Srl  Giorgio  Valentino 
Partner a Mosca di Wine & Food Made in Italy Srl   Inna       Grigoriadi 
Esperto e Sommelier di vino      Dmitry   Fedotov 
Interprete  ufficiale evento      Maria    Anisimova 
Fotografo  ufficiale evento     Sergey   Vasiliev  
Collaboratore         Pavel    Rasin 

 

Ore 17,30  -  Inizio lavori  -  Fine lavori 21,30 

Nominativi e categorie ospiti  Wine Tasting  
 

Elizabeth Rassamakhina    Importatore Olivaitalia.ru   
Natalia Musinyants    Importatore DP TRADE 
Krasilnikov      Importatore Arsenal Wine   
Boris Gaskov      Direttore di sviluppo in "Classica" 
Svetlana Alexander    Importatore Marin Express  
Irina Migal       Importatore Snow World 
Julia Sidorina        Importatore Elitnova 
Nariner Bagmanyan     Titolare Asti Group 
Guzova Irina       Distributore / Imp. Corporate    
Tatiana Longinova     Manager Dapex     
Elina Denisova     Sommelier di Mosca Esperta di Vini 
Larisa Korobkova                             Giornalista Vinnaya Karta                  
Zlodareva   Tatiana      Giornalista Vinnaya Karta                   
Natalia  Samara      Giornalista mmenu.ru 
Pavel Popkov     Giornalista Vino Eda   
Igor Sakharov      Giornalista Digestiv 
Yury Yudich     Giornalista  Kitmedia     
Olga Semenishcheva     Sommelier ASI  
Caterina Solomatina      Sommelier 
Elena Wolff       Private wine advisor 
Belozerova Olga        Sardinia 360*                    
Rovnova Irina            MedInform Group             
Valentino Giorgio      W & F Made in Italy Srl 
Grigoriadi Inna      W & F Made in Italy ru 
Fedotov Dmitry      Esperto di Vini  
Sergey Vasiliev      Fotografo 
Maria Anisimova       Interprete ufficiale    
Paolo Corso      Direttore Azienda Borgo Conventi 
Baldisserotto Giancarlo     Titolare  Azienda L’Essenza di Puglia 

 

La degustazione seduta è stata coordinata dall’esperto vini Sig. Dmitriy Fedotov che ha  
predisposto una scaletta  per  prodotto, per un totale di 13 tipologie di  Vini. 
Abbiamo svolto inoltre due degustazioni mirate, per l’Olio Extravergine di oliva.  
Le aziende presenti hanno provveduto a relazionarsi con gli ospiti. 



 

 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
“Le Eccellenze del Territorio” 

Azienda La Delizia, Tenuta Borgo Conventi, Azienda Angelucci  
Azienda Casale del Giglio, Azienda agr. Emme, Tenuta Calabretto  

Azienda L’Essenza di Puglia 
 

Menù 
 

Entrè  I vini : Spumante Naonis Pinot Grigio  - Chardonnay Collio  
 

I° Degustazione Olio Extravergine d’Oliva  Aziende:   
L’Essenza di Puglia, Azienda Calabretto 

PiNze assortite - Cantucci pugliesi 
-------------------------------------- 

I vini : 
 

Friulano Collio, Passerina del Frusinate, Pecorino d’Abruzzo,  
Malvasia bianca di Puglia, Petit Manseng 

 

PRIMA PORTATA   
Linguine con finocchio, gamberi e zeste di limone salato 

         -------------------------------------- 
I vini : 

Travertine Moscatello secco, Cesanese del Piglio Superiore,  
Primitivo di Salento, Mater Matuta  

 

SECONDA PORTATA 
Filetto di pesce pregiato del Lago Baykal ( MUKSUM ), con salsa verde 

          -------------------------------------- 
 

II° Degustazione Olio Extravergine d’Oliva  Aziende:   
L’Essenza di Puglia, Azienda Angelucci 

Focaccine assortite  ( Peperoni arrostiti, Lardo pepato ) - Cantucci pugliesi 
 

I vini : 
Spumante Naonis Jadèr Couvèe Brut, Moscatello di Casiglione dolce 

Biscottini della casa “  PiNzeria By Bontempi “ 
THE  -  CAFFE’ 



Le  Aziende, i prodotti : 
 
 

REGIONE : Friuli Venezia Giulia  
Azienda La Delizia: 
I Vini : Spumante Naonis Pinot Grigio  - Spumante Naonis Jadèr  Couvèe  Brut 
 

Azienda Tenuta Borgo Conventi: 
I Vini : Chardonnay Collio - Friulano Collio – Refosco p.r. 
 
 

REGIONE : Lazio   
Azienda Casale del Giglio: 
I Vini : Petit Manseng - Mater Matuta 
 

Azienda Agricola Emme: 
I Vini : Passerina del Frusinate - Cesanese del Piglio Superiore 
 
 

REGIONE : Abruzzo  
Azienda Agricola Angelucci: 
I Vini : Pecorino d’Abruzzo - Travertine Moscatello secco  

   Moscatello di Casiglione dolce – Olio Extravergine di oliva Dop 
     
 

REGIONE : Puglia   
Azienda Tenuta Calabretto: 
I Vini : Malvasia bianca di Puglia - Primitivo di Salento  

   Olio Extravergine di oliva Dop – Taralli di Puglia  
 
 

Azienda Olio L’Essenza di Puglia: 
Olio Extravergine di oliva Dop  

 
 
 
 
 
 
 



Le schede  
 

Оценочная шкала:  
95- 100 Классика: великое вино 
90-94    Потрясающе: вино с превосходным характером и стилем  
85-89    Очень хорошо: интересное вино 
80-84    Хорошо: качественное вино 

 
 

 

№ Название компании и вина Регион             Сорт   % Оценка 
1 La Delizia  Friulvini  Spumante  Pinot 

Grigio Extra dry 
Фриули  

Пино Гриджио 100% 
 
11,50 

85 

 

2 
Borgo Conventi   
Chardonnay Collio DOC 2014  

Фриули  
Шардоне 100% 

 
13,50 

87 

 

3 
Borgo Conventi  
Friulano  Collio DOC 2015 

Фриули  
Фриулано 100% 

 
13,50 

86 

4 Società Agr. Emme   
Passerina del Frusinate IGT 2014 

Лацио Пассерина 90 %     
Треббьяно Джалла 10%  

 
13,00 

84 

 

5 
Azienda Angelucci    
Leonate Pecorino Colline Pescaresi 
IGT 2014 

Абруццо Пекорино 100%   
12,50 

85 

 

6 
Tenuta Calabretto  
Malvasia Salento IGP 2015 

Апулия Мальвазия 100%  
12,50 

84 

 
7 

Azienda Casale del Giglio  
Petit Manseng Lazio IGT 2015 

 
Лацио 

 
Пти Мансан 100%  

 
13,50 

87 

 

8 
 

Azienda Angelucci    
Travertine Moscatello secco Colline 
Pescarresi IGT 2015 

Абруццо Казаурьенсе 100% 12,50 86 

 

9 
Società Agr. Emme   
Cesanese del Piglio  Superiore DOCG 
2013 

Лацио  Чезанезе 100%  
14,00 

86 

 

10 
Tenuta Calabretto  
Primitivo  di Salento IGP 2013 

Апулия  
Примитиво 100% 

 
14,00 

86 

 

11 
 

Azienda Casale del Giglio  
Mater Matuta Lazio IGT  2013 

Лацио Сира 85 %  
Пти Вердо 15% 

14,00 90 

 

12 
La Delizia   Naonis   
Jadèr Couvèe Brut  

Фриули Глера   80% 
Риболла Джалла 20% 

 
11,00 

85 

13 Azienda Angelucci    
Moscatello di Casiglione Dolce 
Colline Pescaresi IGT 2011 

Абруццо  Казаурьенсе 100 %  13,50 89 

 
Дегустацию провели: 
Джорджио Валентино,    Wines and Food Made in Italy Srl 
Дмитрий Федотов,   

  
 

 



 
 

 
                         
 
 
Оценочная 
 шкала:  
1-  Очень хорошее 
2-  Нормальное 
3-  Простое 
 
 

1-ая дегустация оливкового масла extra virgin 
 

№ Название компании и оливкового 
масла 

Регион               Сорт  Оценка 

 

1 Azienda L’Essenza di Puglia       
Carovigno Puglia  
Olio Extravergine di Oliva  DOP 

 
Апулия 

 
Олеарола Салентина 
100% 

 1 

 
2 

 
Tenuta Calabretto  Francavilla Puglia  
Olio Extravergine di Oliva  DOP 

 
Апулия 

 
Лечино        30% 
Пинколина  35% 
Франтойана 35% 
 

 1 
 
 

 

2-ая дегустация оливкового масла extra virgin 
 
 

 
3 

Azienda L’Essenza di Puglia       
Carovigno Puglia  
Olio Extravergine di Oliva  DOP 

 
Апулия 

 
Олеарола Салентина 
100% 

  
1 
 

 
4 

 

Azienda Angelucci    
Olio Extravergine di Oliva  DOP 

 
Абруццо  

 
Лечино 100% 
 

 2 
 
 

 
           Дегустацию провели: 

Джорджио Валентино,      Wines and Food Made in Italy Srl 
Дмитрий Федотов,      

__________________________________________________________________________________________________________ 

Fine Lavori 
Feedback: 
Assoluto successo grazie all’ottimo lavoro svolto dallo staff di Valentino Bontempi in 
PiNzeria, per le presenze avute alla  29° Edizione di Wine &  Food  Made in Italy Srl nella 
Città di Mosca, e con  i prodotti degustati. Quindi aspettiamo le risposte  degli operatori 
intervenuti, alla prossima! 
 

                                                  Wine & Food  Made in Italy Srl 
                 Valentino  Giorgio 


