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На винодельне Spinelli производство 
вина началось не так давно, в 1973 г., 
однако виноград здесь выращивали уже 
несколько поколений семьи Спинелли. 
Винченцо Спинелли первому пришла 
мысль самому делать вино из винограда, 
который ранее продавали соседям. 
Виноградники семьи находятся на терри-
тории, простирающейся от Френтанских 
холмов (colline Frentane) до местечка 
Сангро (Sangro) в провинции Кьети 
(Chieti). Именно эта область признана во 
всей Италии одой из наиболее подходя-
щих для выращивания винограда. Год за 
годом, используя многовековой опыт 
ведения сельского хозяйства, семейной 
компании удалось увеличить объемы про-
изводства винограда, основной сорт – 
монтепульчано, и наладить винификацию 

и бутилирование вина. При этом основ-
ное внимание было уделено получению 
высококачественного вина, созданию 
имиджа компании и ее продукции, а затем 
и расширению сети продаж. На вино-
дельне используются самые современ-
ные технологии, однако, не забывают и о 
традициях. Подземные погреба, где под-
держивается постоянная температура от 
18° до 22°С, используются для хранения и 
выдержки вин. Кроме того, с 1999 года 
используется новое помещение, пред-
назначенное исключительно для очистки и 
выдержки вин (в основном красных) 
в бочках из славонского дуба и барриках. 
В 1992 году винодельня значительно 
выросла, приобретя несколько помеще-
ний и современную технику, что позволи-
ло повысить уровень производства. На 
данный момент компания принадлежит на 
100% семье Спинелли. Директором ком-
пании является Винченцо Спинелли. На 
сегодняшний день компания производит 
около 3,5 миллионов бутылок вина в год.

Внутренний рынок (в основном, 
центральные регионы Италии) потре-
бляет примерно 29% вина. Остальная 
продукция с успехом реализуется в раз-
личных странах мира – Швеции, Дании, 
Германии, Франции, Швейцарии, 

Англии, Австрии, США, Канаде, Японии, 
Венесуэле, Бельгии, Голландии, Кении, 
Китае, Корее, Гонконге, Венгрии, 
Ирландии, Люксембурге, Мальте.

Слоган компании Spinelli: «Una 
famiglia, la sua terra, il suo vino» буквально 
означает «Семья, родная земля, свое 
вино» и полностью соответствует страте-
гии компании, которая большое внима-
ние уделяет истории и традициям виноде-
лов Абруццо. Вероятно поэтому успех не 
заставил себя долго ждать – вина Spinelli 
не раз завоевывали золотые медали на 
международных винных конкурсах.

«Мы живем на земле, лежащей за 
горным массивом Майеллы и морем, 
и давно поняли, что хорошее вино 
рождается только из знаний и любви 
к родной земле. Технический прогресс 
может лишь помочь улучшить качество 
урожая, но, в конечном счете, все зави-
сит от первичного сырья. Всему этому 
нужно учиться, прислушиваясь к вину, 
невзирая на время и модные веяния», – 
считают виноделы Spinelli.

В этом году российским почитате-
лям вина и дистрибьюторам удалось 
ознакомиться с широкой линейкой вин 
компании Spinelli. В Москве состоялась 

дегустация, на которой были представ-
лены следующие вина:
•  Розовое вино Terre d'Aligi Cerasuolo 

2010 Montepulciano d'Abruzzo DOC, 
ягодное, элегантное, освежающее 
и в меру крепкое;

•  Красное вино Spinelli Montepulciano 
d'Abruzzo DOC 2009, питкое, нена-
вязчивое, с ароматами ягод, трав 
и пряностей;

•  Красное вино Spinelli Tratturo 2009 
Montepulciano d'Abruzzo DOC, тер-
пкое, танинное, с грибными нотками;

•  Красное вино Terre d'Aligi 2008 
Montepulciano d'Abruzzo DOC, 
с плотной структурой, с нотами гри-
бов и ягод;

•  Красное вино Terra d'Aligi Tolos 2006 
Montepulciano d'Abruzzo DOC, кон-
центрированное с насыщенным вку-
сом, при этом мягкое и округлое, 
в аромате – грибы и подлесок; 

•  Белое вино Spinelli Pinot Grigio 2010 
Terre de Chieti IGT, 
яркое, свежее, 

с цветочными ароматами, хорошей 
кислотнотью, очень питкое;

•  Белое вино Spinelli Chardonnay 
Trattora 2010 Terre de Chieti IGT, 
с ароматом цветов, меда. Вино на 
каждый день, с оптимальным соотно-
шением цены и качества; 

•  Розовое вино Spinelli Maglia Rosa 
Cerasuolo Trattora 2010 Terre de 
Chieti IGT, с ароматом лесных ягод, 
яркое, летнее, с хорошей кислотно-
стью, минеральное;

•  Розовое вино Terre d’Aligi Cerasuolo 
2010 Montepulciano d’Abruzzo DOC, 
с насыщенным цветом и цветочным 
ароматом;

•  Красное вино Terre d’Aligi Tatone 
2007 Montepulciano d’Abruzzo DOC, 
округлое, плотное, бархатное, с аро-

матом лесных красных ягод, 
ограниченное производство;
• Красное вино Terre d’Aligi 
Tolos 2006 Montepul-ciano 

d’Abruzzo DOC 
из премиальной 
линейки Spinelli, 
концентрирован-

ное, мощное, но элегантное, с тонами 
лесных ягод, подвяленных чёрных фрук-
тов, пряностей и бальзамическими 
нотами.

Как видно, вина очень индивидуаль-
ны, однако есть и общая черта – все они 
очень гастрономичны и украсят любую 
трапезу – от простой деревенской заку-
ски до сложных блюд высокой кухни.

Очередная победа досталась виноде-
лам и в этом году. Розовое вино Спинелли 
«Черасуоло» Terre d'Aligi Cerasuolo 2010 
Montepulciano d'Abruzzo DOC завоевало 
первенство на мировом винном чемпио-
нате во Франции. Это вино производится 
по уникальной технологии: ограничение 
периода ферментации ягод на кожице или 
же посредством «белой» винификации 
винограда монтепульчано.

DOC «Черасуоло д’Абруццо» имеют 

вина, полученные из винограда, произра-
стающего на виноградниках с 85% сорта 
монтепульчано. При этом допускается 
виноград других красных не ароматных 
сортов, соответствующих культивации 
региона Абруццо. Виноград выращива-
ется на довольно крутых холмах. Форма 
подвязки: горизонтальная пергола и про-
стая или двойная шпалера, позволяющие 
сохранять характеристики ягод. После 
скрупулезной сортировки виноград 
собирается во второй декаде октября. 
Плоды давятся и отправляются на фермен-
тацию в терморегулируемые резервуары 
из нержавеющей стали. Черасуоло имеет 
характерный классический красно-виш-
невый тон платья, приятный, тонкий 
и насыщенный аромат с деликатными 
фруктовыми нотками. Вкус вина сухой, 
мягкий, свежий и гармоничный, в послев-
кусии миндальные нотки. Кроме того, 
вино обладает хорошей структурой.

Это вино составит замечательную 
пару супам и овощным блюдам. Оно также 
прекрасно сопроводит рыбные и мясные 
закуски, соленья и копчености, полутвер-
дые сыры, блюда из рыбы и белого мяса. 
Подавайте вино охлажденным до 
10–12°C, именно тогда оно готово рас-
крыть всю гамму ароматов и вкуса. Вино 
Черасуоло хранится два года, начиная 
с даты сбора урожая, в темном прохлад-
ном месте.

Надеемся, что уникальные вина 
Spinelli найдут своих почитателей 
в России и будут по достоинству оцене-
ны как специалистами, так и простыми 
потребителями.

Италия – одна из счастливейших территорий ми-
ра, где виноградники растут повсюду, а разноо-
бразие вин удивляет даже французов. Природа 
так распорядилась, что уникальные терруары 
Италии дают возможность виноделам выразить 
в своих винах душу и характер каждого сорта ви-
нограда, которые в каждой области страны из-
давна возделываются трудолюбивыми итальянца-
ми. Не является исключением и область Абруццо, 
раскинувшаяся на берегу Адриатического мо-
ря, в Центральных Апеннинах, между кристально 
чистым морем и скалами, вершины которых да-
же летом покрыты снегом. Этот уголок называют 
«легкими Италии», так как здесь сохранилась пер-
возданная природа. Здесь, в самом центре бла-
гословенной земли, в винодельческом хозяйстве 
Spinelli создаются великолепные вина.
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