
 

 

Degustazioni  

08/07/2013 

Castello di Spessa - al confine tra Collio e Isonzo 

Nonostante la secolare rivalità d'Austria-Ungheria e Venezia e per 
i continui scontri di confine, nel Collio è stato costruito solo tre 
serrature.Nel frattempo, un posto speciale tra questi è il Castello 
di Spessa, situata a circa metà strada tra Cormòns e San Floriano 
nel comune di Caprivi (Capriva). La costruzione del castello 
risalgono al 13 ° secolo, ma si ritiene che i Romani fondarono sul 
suo territorio un nuovo insediamento fortificato nel 3 ° secolo aC. 
Attualmente, Castello di Spessa non è solo friulyanskuyu punto di 
riferimento, è diventato un vero e proprio centro di attrazione 
viaggiatori, gli amanti della buona tavola, e gli atleti.  
Il proprietario del castello Loretto Pali riuscita a creare un vero e 
proprio turismo gastronomico e di cluster.  
Castello di Spessa trasformato in un resort di lusso e complesso 
alberghiero che mantiene gli interni del 19 ° secolo.  
Quasi venne ospitato un campo da golf con 18 buche e un po 
'oltre e ristorante Tavernetta al Castello. Inoltre, tutta questa 
grazia è costruito proprio sul confine del Collio e Isonzo River 
Valley. Quindi, nella finestra del nord, si può assistere alle dolci 
colline ricoperte di vigneti, e guardando a sud, godersi le vaste 
pianure di spazi aperti. 

 

 



Una volta che hanno iniziato a parlare dei vigneti, vale la pena 
notare che la proprietà comprende la cantina con lo stesso 
nome. Inoltre famiglia possiede 25 ettari di vigneti sulle colline 
del Collio DOC apelasone e altri 55 ettari nel piano di Friuli Isonzo 
DOC. Quindi, con i marchi di Castello di Spessa e La Boatina 
venduto più ampia gamma di vini prodotti da praticamente tutti i 
più significativi per le uve friulane. 
Per secoli, il Castello di Spessa di proprietà di varie famiglie 
nobili. Ora i nomi degli ex clienti si riflettono i nomi di alcuni dei 
vigneti, dove i migliori vini della nato maniero:  
Segre, Torriani, Rassauer. 
Tuttavia, una dedicata al vino e Giacomo Casanova. Lasciate che 
il famoso avventuriero e non è mai stato uno dei proprietari del 
castello, ma siamo stati in essa nel 1773, l'anno. Castello di 
Spessa visitato anche librettista di Mozart Lorenzo Da Ponte, il re 
Vittorio Emanuele, e il dittatore Benito Mussolini. Sicuramente 
quest'ultimo anche nel bel mezzo dei combattimenti nel castello si 
sentiva completamente sicuro - ha recentemente dalla profondità 
di 18 metri è stato trovato per presentare il rifugio, che è ora 
utilizzato come cantina. Tuttavia, ho dovuto lavorare sodo per 
connettersi con la vecchia galleria bunker. 
Io non sono solo di entusiasmo per il vino Castello di Spessa - ma 
solo nell'ultimo anno, molti vini sono stati assegnati prestigiosi 
riconoscimenti di critica enologica italiana. In particolare, il 
Castello di Spessa Pinot Bianco 2011 Collio DOC ha ricevuto tre 
bicchieri del famoso Gambero Rosso Vini d'Italia 2013 e il Castello 
di Spessa Sauvignon Segrè 2011 Collio DOC si è aggiudicata 
cinque grappoli nella guida Duemilavini. Un simile vendemmia nel 
2010 si è aggiudicata un oro bicchiere Guida Vini Eccellenti 
d'Italia di Tavola e Gusto, 2012. 
Al Castello di Spessa vino piacevole andare di pari passo con una 
cucina eccellente. Tuttavia, questa antica formula è ancora 
paesaggi complicati e di ispirazione, che in totale fa una visita al 
castello in un'avventura indimenticabile. 
 
 
Castello di Spessa Ribolla Gialla 2012 Collio DOC, 13,0% 
 
Bel colore limone-platino con una multa di lucentezza. Alcuni 
aroma profumato, anche se molto fresco, floreale, con note di 
scorza di limone e polpa. Con l'aerazione del vino è molto 
minerale. Sapore pungente, minerale, fresco. Infinite retrogusto 
di limone-minerale. 
 
88 punti. bere adesso fino al 2017. 
 



 

Castello di Spessa Friulano 2012 DOC Friuli Isonzo, 13,0% 
 
Colore paglierino verdognolo con una bella lucentezza. Profumo 
con note di mela bianca e pompelmo bianco, con sentori di 
minerali e le erbe. Minerale e sapore fruttato, con solo una 
struttura fallito. Come ci muoviamo alla componente minerale è 
amplificato retrogusto. 
 
86 punti. bere adesso fino al 2015. 
 
Castello di Spessa 2012 Friulano Collio DOC, 14,0% 
 
Colore verde-paglierino. Aroma sottile di minerali floreale, con 
sentori di mela bianca e verde, con note di spezie e il dado 
conchiglie.Struttura del Gusto, minerale, sfumato. Infinite 
retrogusto minerale. 
 
90 punti (+). bere adesso fino al 2019. 
 
Castello di Spessa Pinot Grigio 2012 Friuli Isonzo DOC, 13,0% 
Colore verde-limone con buon sapore brillantezza un po 
'chiuso. Ho avuto un periodo piuttosto lungo di trasformare un 
bicchiere di vino per essere rivelata sentori di minerali e frutta. Di 
conseguenza, diventa un tono più sottile di albicocche acerbe, 
giallo cenere di montagna e susine gialle. Minerale e fruttato 
sapore perde aspettative. Struttura è mancante. Retrogusto 
minerale. 
 
87 punti. bere adesso fino al 2015. 



 
Castello di Spessa 2012 Pinot Grigio Collio DOC, 14,5% 
 
Un bel colore dorato pallido con una bella lucentezza. Sapore 
delicato, ricco, ricco di sfumature, con un floreale, fruttato, 
minerale e speziato con sentori di sfumature Physalis e prugne 
gialle. Sapore dolce, minerale e fruttato, con ottima 
acidità. Attento, ma ha sottolineato piccante retrogusto minerale. 
 
92 punti (+). bere adesso fino al 2019. 
 
 
Castello di Spessa Sauvignon 2012 DOC Friuli Isonzo, 13,5% 
 
Color limone pallido, con quasi platino lustro. Varietale aromatico, 
con note di ortica, con muschio e note speziate. Sfumature 
evidenti di fumo e minerali. Minerale e sapore fruttato, quasi 
avvolgente e leggermente oleoso. Il retrogusto minerale discreto 
e non troppo brillante. 
 
88 punti. bere adesso fino al 2015. 
 
 
Castello di Spessa 2012 Collio Sauvignon DOC, 14,5% 
 
Un colore paglierino chiaro con una bella lucentezza. Delicato 
aroma, spezie e frutta, che contiene tutte le caratteristiche 
varietali. Tuttavia, diversi muschiato mascherato, ed erbacee - 
troppo nascosti. Ma mineralità in vista. Gusto pesante, fruttato, 
avvolgente, con tocchi fumosi e minerale. Infinite retrogusto 
minerale calda. 
 
90 punti. bere adesso fino al 2016. 
 
 
Castello di Spessa Segre 2012 Sauvignon Collio DOC, 14,5% 
 
Un colore paglierino chiaro con una bella lucentezza. Sapore 
profondo, varietale, con smoky, erbaceo, fruttato e note 
minerali. Gusto piccante, fruttato, moderatamente denso e 
strutturato, con alta acidità.Retrogusto speziato e minerale. 
 
91 (+) punteggio. Bevi adesso fino al 2019. 
 
 
Castello di Spessa Pinot Bianco 2012 Collio DOC, 14,5% 
 
Colore verde-oro del profumo minerale è fruttato, con sentori di 
mela cotogna, pompelmo bianco, albicocche acerbe e spezie. Il 
gusto è luminoso, minerale, con leggeri tocchi di agrumi 
scorza. Questo vino è molto più denso e strutturalmente rispetto 
alle altre aziende vinicole. 
 
93 punti (+). bere adesso fino al 2022. 
 
 



 

Castello di Spessa di Santarosa 2010 Collio Bianco DOC (95% 
Pinot Bianco, Ribolla Jalla 5%), il 14,5% 
 
Colore dorato con una bella lucentezza. Sapore ricco, con note di 
frutta gialla matura. Potete trovare le note di mela cotogna, 
pesche, albicocche, prugne e Mirabelle, così come sfumature di 
coriandolo macinato, pere e vaniglia gialla con una crosta 
spessa. Il gusto di frutta matura, avvolgente. Acidità 
enorme. Retrogusto speziato. 
 
3 mesi in barriques nuove. 
92 punti. bere subito e fino al 2024. 
 
 
La Boatina Cabernet Sauvignon 2010 DOC Friuli Isonzo, 13,5% 
 
Colore ciliegio leggermente velato con un cerchio di mattoni 
leggera.Surround Aroma, frutti di bosco piccante, con sentori di 
spezie forti ciliegie, more, con sentori di peperone e castagne 
arrostite con sfumature balsamiche. Sapore fruttato. Un po 
'tannini impreparati.Retrogusto speziato-fruttato. 
 
88 punti. bere adesso fino al 2019. 
 
 
Castello di Spessa Merlot Vigna Rosaris 2009 Collio DOC, 14,0% 
 
Un bel colore rubino con bordo ocra chiaro. Bella 
lucentezza. Sapore ricco, con sentori di mirtilli e mirtillo, con note 
di mora e ciliegia, con una balsamico, lacca e piccante 
(peperoncino, pepe di Sichuan) tonalità. Il sapore è fresco, 
avvolgente, speziato-fruttato, abbondante. 
 
Il vino è prodotto da un singolo vigneto. 
92 punti (+). bere adesso fino al 2022. 
 
 
Castello di Spessa Conte di Spessa 2004 Collio Rosso DOC 
(75% Merlot, 20% Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc 5%), il 
15,5% 
 
Colore scuro laccato Bella rubino. Aroma profondo, complesso, 
con note di fichi, prugna e mora, con sentori di erba raccolta 
risciacquo tosse, che comprende eucalipto e di madre e matrigna, 
con balsamico, terroso, toni Garnier. Perfetta integrazione di 



notevole alcol. Il sapore di fresco, denso, fruttato, con balsamico 
luce e nitrolakovymi sfumature. Infinite finitura peperoncino 
piccante. 
 
Raccolta delle uve super-maturi si svolge 10-20 ottobre. Il vino 
viene affinato 30 mesi in barrique. 
Questo vino può essere goduto ora, anche se è meglio rinviare 
per alcuni anni in cantina. 
94 (+) punti. bere subito e fino al 2034. 
 
 

 

Castello di Spessa Casanova Pinot Nero 2007 Collio DOC, 
14,0% 
 
Colore rosso rubino con una superficie oleosa. Varietale 
aromatico, con note terrose, pepate e fruttato, con sentori di 
fragola, cognac cenere, brace e noci. Il sapore è fresco, acido, 
minerale-speziato-fruttato, elegante, un po 'più facile del 
previsto. Finitura noce piccante. 
 
89 punti. bere adesso fino al 2020. 
 
 
Castello di Spessa Cabernet Franc 2012 Friuli Isonzo DOC, 
13,0% 
 
Colore granato. Aromatics po 'strano, anche se suggestivi di 
Cabernet Franc. Dominato da floreali e fruttati, i toni un po 
'profumati con sentori di cherry brandy e cenere, con fondo 
erboso, tè, toni laccati e speziato, con sentori leggeri di erba 
limone, frutti esotici rossi, cacao, cannella e coriandolo. Il sapore 
è fresco, sapido, acidulo, con tratti erbosi leggeri. Retrogusto 
speziato. 
 
Vino molto strano. 
85 punti. bere adesso fino al 2017. 
 
 
Castello di Spessa Toriani 2005 Merlot Collio DOC, 14,0% 
 
Un colore rubino scuro bella con superficie oleosa lacca e bello 
lustro.Aroma con note di ciliegia piccante, con note abbondanti di 
affinamento in legno, con sentori di eucalipto, coriandolo e altre 
spezie, con sfumature lacca e balsamico. Spicy-fruttato sapore, 
struttura, Kripen'ka, tannico. Tuttavia, tannini, nonostante l'età, 



non è ancora del tutto pronto. 
 
E 'meglio rinviare di qualche anno in cantina. 
92 punti (+). Bere a partire dal 2014 e la seconda nel 2026. 
 

 

 
Castello di Spessa Rassauer Cabernet Sauvignon 2006 Collio 
DOC, 14,5% 
 
Un bel colore rubino con bordo mattone leggero. Sapore ricco, il 
volume, con note di ciliegia e speziato, con sentori di mogano, 
cognac e aronia nero, con coriacee luce, sfumature balsamiche e 
speziate matura. Assaggiate denso, piccante frutto, tannino, 
struttura. Molto lungo finale speziato. 
Lasciate tannini e non pronta, ma questo è un grande vino. 
 
93 punti (+). Bere ora attraverso 2028. 
 
 
 
Winepages.ru 
 
                                 Dmitry Fedotov 

 


